AMILIE
ULLER

GASTHAUS S(HLEMME

SAISoN - HERBST

Kiirbiscremesuppe

Steierisches Kiirbiskernol | Lechtaler Kiirbiskerne Rigatoni Kiirbis

..................................................................................... ge  Kirbisgemuse | 4 Black Tiger Garnelen

Rote Beete Carpaccio
Schweinefiletspitzen vom Strohschwein in

17¢  Waldpilz-Pfefferrahm
Kroketten | Salat

Ziegenfrischkase | Feldsalat | Birnen

Gebackener Burrata

Kirbisgemiise
17€ Rehgulasch vom Wittelsbacher Land

Spatzle | Birne | Preiselbeeren | Schmand | Salat

Salat & Héhnchen

GroRer Salat | Grana Padano | Birnen

in Panko panierte Hahnchenbruststreifen

................................................................................... 18€  Kirbisgemise | Grana Padano
Rosmarinkartoffeln

Rosa Rumpsteakstreifen

Risotto Bowl vegan

Kirbis | Kirschtomaten | steierisches Kiirbiskerndl |
Lechtaler Kiirbiskerne

Hinweise zur Einsicht in Allergenlisten fragen Sie unser Servicepersonal.



VoRSPEISEN

Kleiner gemischter Salat

..................................................................................... 6€
Rinderkraftbriihe

Bratstrudel | Wurzelgemuse | Schnittlauch
..................................................................................... 7€
Gerostetes Bio Brot & Zupftomaten

Zwiebeln | Knoblauch | Basilikum | Olivenél
..................................................................................... 9€
mit 4 Chili Black Tiger Garnelen
................................................................................... 17€
Gebackener Ziegenkase

Karamellisierte Zupftomaten | Preiselbeeren
................................................................................... 14€
Burrata

Zupftomaten | Rucola
................................................................................... 14€
mit Seranoschinken
................................................................................... 18€
Carpaccio vom Rinderfilet

Grana Padano | Ruccola | Zitronendl
................................................................................... 18€
Gerduchertes Saiblingsfilet vom Endhart

Tomaten | Wildkrdutersalat | Kren
................................................................................... 18€

Hinweise zur Einsicht in Allergenlisten fragen Sie unser Servicepersonal.

GASTHAUS SCHLEMMER

SCHLEMMERS KLASSIKER

Kasespatzle

Emmentaler | Bergkdse | Rostzwiebeln | Salat
.................................................................................. 15€
Cordon Bleu vom Strohschwein

Schweinerticken | Emmentaler

Kochschinken| Pommes frites | Salat
.................................................................................. 19€
»Schlemmer Burger"

Brezel-Brioche | Black Angus | Burgersauce

Bergkase | Rostzwiebeln | Speck | Salat |Tomate
Pommes frites | Triffelmayo
.................................................................................. 18€
Schweinefiletmedaillons vom Strohschwein
Waldpilzsauce | Gemise | Spatzle
.................................................................................. 21€
Gebratenes Saiblingsfilet

Riesling-Velouté | Gemiise

Rosmarinkartoffeln
.................................................................................. 24€
Wiener Schnitzel

Kalbsriicken | Bratkartoffeln | Preiselbeeren

Salat
.................................................................................. 25€
Zwiebelrostbraten

Bratenjus | Kdsespatzle | Rostzwiebeln | Salat
.................................................................................. 26€



